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Batidora
Planetaria de
Velocidad Variable

Planetary Mixer
BATI-20X

20 It

Capacidad de tazon

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Capacidad del tazon 20 L

Capacidad de amasado 7.5 kg
Potencia del motor 1.2 hp
1,000 W

Velocidad 60-503 rpm (ajustalole
por cada cicl

Velocidad Accesorios de
variable acero inoxidable

PANEL

——  Botdnde arranque —_—
Voltaje 05 -127V /_60 HZ Perilla para y pausa deproduccion  Boton de
(monofasico) selector de ! paro de
A ) n n velocidades emergencia
Material del tazon, paleta, gancho, y globo Acero inoxidable [ ——

-_—-
Material de la estructura Acero alcarbono |

1
Material de tazén Acero Inoxidable 201 _—
Panel digital

Boton ajustable
de velocidad y

: | tiempo
. . 40 min de traba —_— ot
Tiempo de trabajo 20 min de desca Indicador de Lo
velocicad ! L _ Indicador de tiempo
variable (1-10) =~~~
BENEFICIOS (o) — -

para cada accesorio

Exclusividad y versatilidad - Disefio Unico en el mercado mexicano, destacandose por sus
10 velocidades regulables para mezclas delicadas hasta batidos mas densos, VELOCIDAD
garantizando resultados excepcionales en cada preparacion. ﬁ
@

Control en velocidades - Selecciona la velocidad de mezcla segun tus necesidades
utilizando cualquiera de los 3 accesorios incluidos: la paleta, el globo o el gancho.

Potencia y eficiencia - Con 1,000 W de potencia, esta batidora es capaz de manejar
incluso las mezclas mas exigentes de manera rapida y eficiente, o que ahorra tiempo y
esfuerzo en la preparacion de alimentos.

Precision en el control de velocidad y tiempo - Selecciona la velocidad y tiempo deseado,
ofreciendo un control preciso en el proceso de mezclado para obtener resultados

PALETA

RPM

177 | 207 | 207 | 237 | 267 | 294

253 | 303

| 353 | 403 | 453 | 503

DIMENSIONES BATI-20X

consistentes y de alta calidad en cada preparacion. c)
Voltaje - Con un amplio rango de voltaje de 105-127 V | 60 Hz, BATI-20X esta disenada
para resistir los picos de energia, asegurando un funcionamiento estable y eficiente. ]

5 d) Diametro: 35 cm
Cuenta con dos anos de garantia - Contra cualquier defecto de fabricacion. - -
-w\/ Peso: 57 kg
b)

)
DIFERENCIAS CONTRA LA COMPETENCIA °
SERVICIO Y REFACCIONES DISPONIBLES ||

) ) ) ) i
Capacidad de ajustar la velocidad para adaptarse a una amplia gama de recetas y Contamos conuna red de centrlos.de
tipos de mezclas, garantiza resultados precisos y de alta calidad en cada preparacion, Servfllwci)ninntﬁ?(c/lzelivrii?;Eltl(rﬁ I
superando asi a cualquier otra opcion disponible en el mercado. ’ ’

Distribuido por: Rhino Maquinaria S.A. de C.V.
Contacto: Tel: 5%3. .4429 0229

e-mail: info@rhino.mx
rhino.mx
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